LA COLOMBE BOUTIQUE HOTEL
UND RESTAURANT ZUR TAUBE

HOTEL-UNIKAT
trifft hochkardtige
Kiiche

enn eine Hételiere und ein
Spitzenkoch ihren atmosphi-
risch-kulinarischen Visionen

Taten folgen lassen, kann nur etwas Un-
verwechselbares daraus entstehen. Im fein
abgestimmten Zusammenspiel haben Ali-
ne Sigrist und ihr Partner und Spitzen-
koch Giovanni Melis, der unter anderem
fiir die italienische Fussballnationalmann-
schaft und Dolce & Gabbana kochte, im
Herbst 2021 das La Colombe Boutique
Hotel und Restaurant zur Taube in der
vertriumten Altstadt von Zug zum Leben
erweckt. Das gastliche Duo lieR sich dabei
von ihrem Instinkt fiir neuzeitliche Hotel-
lerie, fiir Asthetik, Gastfreundschaft und
Genuss leiten. Entstanden ist ein char-
mantes und mediterran anmutendes Bou-
tiquehotel mit wunderschénen Suiten
und hoher Kulinarik. Ein Ort fiir Men-
schen, die das Leben lieben.

Das mit 15 Gault&Millau-Punkten ausge-
zeichnete Restaurant zur Taube prisen-
tiert eine Parade kleiner und groRer kuli-
narischer Traiume. Gut umsorgt, erleben
die Giste hier einen rundum angeneh-
men Aufenthalt. Im Wechsel mit den Jah-
reszeiten vermittelt jeder Besuch eine
ganz eigene, besondere Stimmung. Im
Sommer Dbeispielsweise verstromen auf
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der atemberaubenden Restaurantterrasse
die schonsten Sonnenunterginge der
Schweiz mediterranes  Urlaubsfeeling.
Die Giste lassen sich gerne von der Leich-
tigkeit des Genusses bei den kulinari-
schen Kreationen aus Kiiche und Keller
verzaubern. Besonders erfreulich ist, dass
Giovanni Melis auf nachhaltige und regio-
nale Slow-Food-Produkte setzt, die im
Einklang mit den Jahreszeiten stehen. In-
spiriert von seinen sardischen Wurzeln,
verleiht er den mediterranen Gaumen-
freuden durch mehrgingige Meniis eine
unverwechselbare Handschrift. Jedes Ge-
richt ist sorgfiltig zusammengestellt und
spiegelt die Philosophie des Hauses wider:
Qualitit, Authentizitit und Kreativitit ste-
hen im Mittelpunkt. Ob zartes Fleisch

Giovanni Melis
und Aline Sigrist
prégen das Flair
des Hauses.

vom Biohof, frischer Fisch oder fantasie-
volle vegetarische Kreationen — jede Mahl-
zeit wird zu einem Fest fiir die Sinne.
Giovanni Melis iiberrascht und begeistert
seine Giste mit raffinierten Geschmacks-
kompositionen, die weit iiber das Ge-
wohnliche hinausgehen.

Wein ist natiirlich ein wichtiges Thema,
man trinkt hier gerne, was namhafte Win-
zer aus aller Welt in den Keller liefern. =

La Colombe Boutique Hotel

und Restaurant zur Taube

Gastgeber: Aline Sigrist und Giovanni Melis
Untere Altstadt 24, CH-6300 Zug

Telefon: 00 41 / 41/ 530 29 77

E-Mail: info@ hotel-lacolombe.com

Internet: www.hotel-lacolombe.com

EINE SYMBIOSE AUS LUXUS UND FEINSTEN KULINARISCHEN HOCHGENUSSEN.
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